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Ⅱ 中国、台湾およびミャンマーにおける食味評価法と
水稲品種の食味実態

Ⅰ アメリカ人のカリフォルニア産ジャポニカ米品種
の食味に対する嗜好性
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等高線に沿った水稲の栽培光景



食味官能試験方法
試験実施場所：ロサンゼルス市，サクラメント市

供試品種：田牧米，コシヒカリ，牡丹，望，あきたこ

まち，M205，M206，輝，玉錦

パネル ：JFC International Inc. (ロサンゼルス市)，

Farmer’s Rice Cooperative（サクラメント市）

食味評価方法（基準米と比較して）：

• 総合評価、外観、味；－３（かなり不良）～＋ ３（かなり良
い）

• 粘り；－３（かなり弱い）～＋３（かなり強い）

• 硬さ；－３（かなり軟らかい）～＋３（かなり硬い） ７段階で
評価



食味試験の光景．
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図 カリフォルニア産水稲品種を用いた総合評価における日本人

パネルとアメリカ人パネルとの関係（ロサンゼルス市）．

アメリカ人パネルの総合評価
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図 カリフォルニア産水稲品種を用いた総合評価における日本人

パネルとアメリカ人パネルとの関係（サクラメント市）．

基準米：牡丹．
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味 粘り 硬さ

日 本 0.947 0.253 1.861 1.359

アメリカ 0.940 1.025 －0.220 －0.045

標準偏回帰係数
パネル

重相関
係 数

第1表 総合評価に対する味，粘り，硬さの
標準偏回帰係数．



中国における食味評価法と
水稲品種の食味実態



ジャポニカ米

インディカ米

米作付け面積ベスト３
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３位黒龍江



中国の食味試験調査表
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図 中国における水稲品種の2011年産米と2012年産米との関係．

2012年産米の総合評価
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価 ｒ＝－0.062ns

吉林省産

吉林省産

遼寧省産

ns：5%水準で有意差なし．



台湾における食味評価法と
水稲品種の食味実態
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ミャンマーでは、アミロース含有率で
食味の良否を判断している

ミャンマーにおける食味評価法と
水稲品種の食味実態
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スーパーマーケットでの販売状況


